SEBRAE

FICHA TECNICA DA SOLUCAO EDUCACIONAL

Programa Sebraetec
Area — Qualidade
Subarea — Normalizagcéo / Regulamentacdo Técnica

Solucéo — Aperfeicoamento Tecnoldgico/Boas Praticas de Fabricacéao -
Industria

OBJETIVO
O QUE E APERFEICOAMENTO TECNOLOGICO:
Servigo que visa adequar processo(s), produto(s) ou servico(s) como medida de

melhoria de algum fator produtivo ou condigéo de producéo identificada.

O QUE FAZEMOS NO APERFEICOAMENTO TECNOLOGICO - BOAS PRATICAS
DE FABRICACAO INDUSTRIA
Aumentar a seguranca e qualidade dos alimentos, reduzindo os custos de producéo e

aumentando a competitividade das empresas de alimentos, possibilitando a sua
adequacao a legislacdo nacional RDC 275/2002 e as exigéncias do mercado interno.

Contempla detalhando da estrutura fisica, projetos e instalagcdes, equipamentos,
mobveis e utensilios e, os critérios operacionais de aquisicdo, estocagem e
armazenamento, etapas do processo pertinente ao segmento, com monitoramento,

controles da seguranca e da qualidade em cada etapa do processo e registros;

Com foco nas industrias de alimentos, visando promover e implantar as Boas Préaticas

de Fabricagéo (BPF) para todos os tipos de indastrias de alimentos.
Atuacgédo da consultoria:

Disseminacgéo e implantacdo de ferramentas de controle em seguranca de alimentos,
considerando:

v' Manual de Boas Praticas de Fabricacao

v" Procedimento Operacional Padronizado (ANVISA) ou os Procedimentos Padrao de

Higiene Operacional (MAPA)- origem animal:
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higienizacdo das instalagdes, equipamentos, madveis e utensilios;
controle da potabilidade da &gua;

higiene e saide manipulador;

manejo dos residuos;

manutencdo preventiva e calibracdo de equipamentos;

controle integrado de vetores e pragas urbanas;

selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;
programa de recolhimento de alimentos.
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OBS: Procedimentos devem ser adaptados quando a demanda for para descri¢cdo de
PPHO's.

v' Monitoramento e Registros;

v' Treinamento presencial;

ESTRUTURA / CARGA-HORARIA

MEI — Microeempredendedor Individual

20 a 35 horas (considerando 12 horas de treinamento).

O servico sera ofertado para no minimo 03 empresas da mesma localidade.

MICRO E PEQUENA EMPRESA

50 a 92 horas (inclusas as 12 horas de treinamento)

Obs: Consulte a programacao dessa solucdo com a instituicdo ofertante

ENTREGA DOS SERVICOS CONTRATADOS

Relatério Técnico da consultoria contendo:

¢ Diagnéstico inicial/Final

e Manual de boas praticas de fabricacéo

e Procedimento Operacional Padronizados
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higienizacdo das instalacdes, equipamentos, mdveis e utensilios;
controle da potabilidade da &gua;

higiene e salde manipulador;

manejo dos residuos;

manutencdo preventiva e calibracdo de equipamentos;

controle integrado de vetores e pragas urbanas;

selecdo das matérias-primas, ingredientes e embalagens;
programa de recolhimento de alimentos.
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OBS: Na entrega, os procedimentos devem ser adaptados quando a demanda for para

descrigdo de PPHO's.

¢ Registros (descritos no manual e nos POP’s)

PUBLICO ALVO

v

v
v
v

Microempreendedor Individual (MEI)
Micro Empresa (ME)
Empresa de Pequeno Porte (EPP)

Produtor rural

PRE-REQUISITOS NECESSARIOS PARA O PARTICIPANTE

Solucéo aplicada apenas para Pessoa Juridica

CERTIFICACAO

Nao se aplica
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